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DESCRIPCION PROGRAMACION CURRICULAR CARRERA PROFESIONAL TECNICA EN
FRUTICULTURAY OLIVICULTURA

MODULO FORMATIVO: PROCESAMIENTO INDUSTRIAL DE FRUTAS Y ACEITUNA

UNIDAD DE COMPETENCIA:

Planificar los procesos de transformacion de frutas y aceituna aplicando sistemas de gestion de calidad, cuidado al medio ambiente y una
adecuada seguridad ocupacional, con el proposito de satisfacer las necesidades del mercado.

UNIDAD CAPACIDADES INDICADORES DE LOGRO CONTENIDOS CREDITOS | HORAS
DIDACTICA
UD 1: PROCESOS | 1.Implementar procesos | 1.1. Maneja organizadamente y con precision los procesos | Procesamiento industrial de aceituna verde 5 128
UNITARIOS EN LA | productivos innovadores unitarios en el procesamiento industrial de aceituna, aceite e Aspectos generales
de transformacion de oliva y derivados, teniendo en cuenta el respeto del ¢ Instalaciones, maquinaria, insumos.
TRANSFORMACIO industrial de aceituna, medio ambiente, seguridad ocupacional y la normatividad o Procesos unitarios en el procesamiento de Aceitunas
N DE ACEITUNA aceitt de oliva y vigente californianas
productos derivaglos, de | 1.2, Implementa con precision programas de control y e Operaciones complementarias.
acuer(_io a los estandares supervision de los procesos de transformacion industrial Procesamiento industrial de aceituna negra
de Ea_‘l'dad'g_o” respeto al de aceituna, aceite de oliva y derivados de acuerdo a los | ® Aspectosgenerales
medio ambiente y una estandares de calidad, tomando en cuenta el cuidado del | * Instalaciones, maquinaria, insumos. )
ggﬁ;ﬁ?:nal sggﬁndaec: medio ambiente y sistemas de gestion de riesgos. Procesos unitarios en el procesamiento de Aceitunas negras
propésito de satisfacer | 13- Maneja con precisién documentacién parael control dela | * Operaciones complementarias.
; produccién en plantas de procesamiento de aceituna, | Procesamiento industrial de Alifiado
las  necesidades del : . . by - o Aspect neral
mercado aceite de oliva y derivados, con el propdsito de satisfacer Spectos generales
) las necesidades del mercado. (] Instalacmnes, maquinaria, Insumos.
e Procesos unitarios en el procesamiento de Aceitunas alifiadas
e Operaciones complementarias.
Procesamiento industrial de aceite de oliva
e Aspectos generales
e Instalaciones, maquinaria, insumos.
Procesos unitarios en el procesamiento de Elaboracion aceite
de oliva
Métodos de procesamiento: Tradicional, dos fases y tres fases
e Almacenamiento del aceite de oliva.
UD 2: SEGURIDAD 2. Implementar de | 2.1. Realiza con exactitud el disefio de la construccion e | Disefio Higiénico e Instalacion de una planta de procesamiento de 5 128
E HIGIENE EN EL manera Optima implementacion de una planta de procesamiento de frutas, | frutasy aceituna
sistemas de disefio y aceituna y productos derivados; de acuerdo a la capacidad e Localizacion
PROCESAMIENTO equipamiento de ypr ! P e Avreas Unitarias
. . de produccion y las normas vigentes. . . .
DE FRUTAS, plar]tas !ndust_rlales, 2.2. Realiza con precision andlisis fisico, quimico y *  Materiales para la instalacion
ACEITUNAY segun los lineamientos | ™% “=FEE 2 . ' . e  Layout plantas de procesamientos de frutas, aceituna
PRODUCTOS de seguridad e higiene microbioldgico de frutas, aceituna y productos derivados, procesada y aceite de oliva
DERIVADOS en el procesamiento con una adecuada interpretacion de resultados, de acuerdo | pjsefio Higiénico e Instalacién de equipos industriales en el

industrial de frutas,
aceituna, y productos

a la normatividad vigente y los estandares de calidad.

procesamiento de frutas y aceituna
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derivados, teniendo en | 2.3. Implementa con exactitud planes de higiene y . Materiales de fabricacion
cuenta la normatividad saneamiento con un adecuado disefio, en plantas de e Acero Inoxidable
vigente. procesamiento de frutas, aceituna y productos derivados »  Tipos, capacidad y clases de equipos
de acuerdo a la legislacion vigente, conservando el medio | Disefio sanitario en plantas de procesamiento de frutas y aceituna
ambiente y aplicando sistemas de gestion de riesgos. Dlseﬁol sanitario para el eV 4 desmontaje Qe equipos
industriales en plantas de procesamiento de frutas y aceituna.
Deterioro de las frutas, aceitunas y productos derivados
e Causas del deterioro
e  Tipos de deterioro
. Microorganismos beneficiosos y perjudiciales
e Manipulacion de frutas, hortalizas, aceitunas y
productos derivados
Sanidad e higiene en la industria alimentaria
e  Operaciones de Saneamiento y limpieza
e  Caracteristicas del agua
e  Tratamiento de aguas
e Procedimiento estandar de saneamiento
e Desarrollo de los procedimientos operativos estandar de
saneamiento
UD 3: ENVASES Y 3. Implementar procesos | 3.1. Realiza con exactitud el disefio de envasesy etiquetas para | Consideraciones generales en el disefio envase y embalaje 128
EMBALAJES EN LA de envasado, embalaje frutas, aceitunas, y productos derivados, de acuerdo a la o Materiales y formas de empaque y los embalajes
PRODUCCION DE y transporte de frutas, normatividad vigente y a las exigencias del mercado. . Etiquetas: Caracteristicas, requisitos
FRUTAS aceituna y productos | 3.2. Describe con precision y claridad los diferentes métodos Tipos de envases
. derivados de acuerdo a de envasado y embalaje de frutas, aceitunay productos *  Envasesen papel
ACEITUNAY la legislacion vigente - . - . e Envases de vidrio
> ' derivados, con el propoésito de incrementar el tiempo de -
PRODUCTOS supervisando que se S - . e Envases metalicos
- vida Util y facilitar el transporte, con el propésito de SR . L
DERIVADOS realicen con  una bastecer of nercado obisti . Envases de plastico : Flexibles y Rigidos
adecuada  seguridad abastecer CmercacoOjglIvo® e Envases y embalajes de madera
ocupacional 3.3. Describe con precision los sistemas de transporte para | sjstemas de embalaje
,p ' Y frutas, aceituna y productos derivados, siguiendo la
estandares de calidad o : . : : »  Empaque
normatividad vigente y los estandares de calidad, teniendo o Materiales de sequridad
ue  aseguren el : ) ; ; ; 9
q ot en consideracion el cuidado del medio ambiente y los -
abastecimiento a los ; i ; e Tipos de empaques
sistemas de gestion de riesgos. Unitarizacién de carga
consumidores. X 9 |
e  Sistemas y métodos
e  Contenedores
Presentacion de sistemas de empaque de exportacion de diversos
productos.
UD 4: PROCESQS | 4. Implementar procesos | 4.1. Maneja organizadamente y con precision los procesos | Procedimientos en la conservacion de frutas y productos derivados 128

UNITARIOS EN LA
TRANSFORMACIO
N DE FRUTAS

productivos
innovadores de
transformacion
industrial de frutas de
acuerdo a los
estandares de calidad,

unitarios de la transformacion industrial de frutas y
productos derivados, de acuerdo a la normatividad vigente
de conservaciéon del medio ambiente y de seguridad
ocupacional.

. Métodos de Conservacion
Manejo Postcosecha de frutas

e  Consideraciones basicas

. Maduracién

e  Tipos de madurez
Operaciones Unitarias Basicas
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seguridad ocupacional | 4.2. Implementa con precisién programas de control y . Metodologias tecnoldgicas
y QOHSGWB}CIOH del supervision de los procesos de transformacion industrial . Maquinarias
medio ambiente, con de frutas y productos derivados de acuerdo a los e Equipamiento
el propdsito de atender estandares de calidad, tomando en cuenta el cuidado del | Procesamiento tecnologico de frutas y productos derivados
L:ZFLZ%Léerlmlentos del medio ambiente y los sistemas de gestion de riesgos. *  Flujosy métodos de proceso
' 4.3. Describe con exactitud las técnicas de conservacion ¢ Equ;palmdlentol_d g
asegurando una adecuada manipulacion de frutas y * D QNG
ductos derivad ite i ar el ti e  Elaboracion de conservas de frutas
Sro _L:ic O’i'l erivados, que permite incrementar el tiempo . Elaboracion de productos con alta concentracion de
e vida util. P p
azucar: mermelada, jalea, concentrados
4.4, Maneja con precision documentacion para el control de la o Elaboracion de pulpas, jugos y néctares
produccién en plantas de proce§amient0 dg frutas y . Elaboracion de ketchup y otros productos
productos dterlvdadlos, cond el t;))_rotposno de satisfacer los e Elaboracién de productos fermentados y deshidratados
requerimientos el mercado objetivo. e  Otras tecnologias de procesamiento
UD 5: SISTEMAS DE | 5. Implementar 5.1. Maneja con precision documentacion descrita en la | Calidad 112
GESTION DE analiticamente legislacion  nacional e internacional para la e Consideraciones generales
programas de control implementacién de sistemas de gestién de calidad »  Filosofia de la Calidad
CALIDAD EN EL i P Y y ; : ;
PROCESAMIENTO gfocegglr;]di:gto en de; certificaciones en plantas de procesamiento de frutas, Cop:rol de calidad en la Industria del procesamiento de frutas y
: : aceituna
DE FRUTAS, frutas, aceitur_\a y ace|tu_na,yproduchs'derlvadQS : L Metodologias de andlisis, fisico, quimico y microbiol6gico de
ACEITUNA Y productos  derivados | 9-2. Describe con precision y claridad los sistemas de gestion frutas, aceituna y productos derivados
de acuerdo a la de calidad a implementarse en plantas de procesamiento | gistemas de Calidad
PRODUCTOS normatividad vigente, de frutas, aceitunay productos derivados, con el propdsito e  Buenas pricticas de manufactura
DERIVADOS supervisandolos de satisfacer las necesidades de los consumidores. e HACCP
exhaustivamente - con Sistemas de gestion de calidad
el proposito de . 1SOS
cumplir ~ con  los 1SO 9000
objetivos trazados : 1SO 9001
Fequerimionon. el + 15014000
ool e« 1SO 22000
' Otros sistemas de gestion de la calidad
. Normas de seguridad ocupacional y cuidado del medio
ambiente en la industria de procesamiento de frutas y
aceituna
UD 6: 6. Plantear procesos de | 6.1. Identifica analiticamente problemas, defectos y amenazas | Investigacion e Innovacion Tecnol6gica 128
INVESTIGACION E invencion, innovacion en los procesos unitarios de la transformacion de frutas, e  Planteamiento del problema
e investigacion aceituna y productos derivados. . Objetivos
IINOVACION Tecnolégica que | 6.2. Plantea mejoras, cambios e innovaciones tecnoldgicas . Marco de referencia,
TECNOLOGICA EN infieran soluciones a la coherentes para dar solucion a la problematica identificada o Sistema de hipétesis.
EL plroblen;atlca en los procesods unltadr|o§ dg la transformacion de frutas, e Cronograma y Presupuesto
PROCESAMIENTO p ant?a a, aCEItu_na y productos derivados.. Procesamiento de Datos
contribuyendo con | 6.3. Maneja detalladamente las etapas del proceso de

creatividad a la

investigacion e innovacion tecnoldgica, sistematizando

Sistematizacion de informacion.
Invencion
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DE FRUTAS Y mejora de los adecuadamente la informacidn obtenida en la produccién e  Elproceso
ACEITUNA procedlmlentos cognoscitiva de creacion intelectual. . Los inventos
tecnoldgicos en el La innovacion
procesamiento e  Concepto
industrial de frutas, . Elementos
aceituna y productos e  Fines
derivados. o Proceso!
Creatividad
. Concepto
. Proceso
Patentes
e  Origen
e  Concepto
e Procedimientos
UubD7: 7. Realiza_r operaciones | 7.1. Describe_las caracterl’sticqs de los distintos programas | Identificacion de programas computarizados 112
COMPUTACION de_ Tegistro y control computarlza(}QS para el registro y control de datos,_aco_rqe . Procesadores de texto
APLICADA utlllzan_do con Iag politicas y procedimientos d_e automatizacion . Hojas de célculo
herramientas y industrial de las plantas de procesamiento de frutas y . Herramientas audiovisuales
software aceituna, de acuerdo a la normativa vigente. Uso de Internet
especializados para el | 7.2. Realiza el registro de insumos y materiales en software de e  Generalidades
desarrollo  de las compras y almacén, acorde con las politicas vy . Buscadores
actividades destinadas procedimientos de las plantas de procesamiento de frutas | aplicaciones informaticas
a la  produccion y aceituna de acuerdo a la normativa vigente. «  Aplicaciones con software
alIJtomatizada en Igs 7.3. Real(ijza el rlegistrlo de control edn la prodtécclién )I/ ventz;s, e Automatizacion.
antas e acorde con las politicas y procedimientos de las plantas de i
grocesamiento de procesamientopde frutzzllsp y aceituna de acueprdo ala *  Casos con temas de produccién en plantas de
frutas y aceituna de normativa vigente procesaml_entp de frutas y ac_gltuna.
acuerdo a la normativa e  Costos u_r_utarlos d_e produc§:|on. _
vigente. . (;ostos fijosy va_rlables. Célculo y tipo de costos.
e Areade produccion.
e  Calculo total de gastos operativos.
e  Gastos administrativos y contables.
e  (Gastos de marketing y ventas.
. Integracion de las areas de la empresa
e  Software de automatizacion de produccion.
e Modulo de compras y almacén.
e Modulo de automatizacién produccion
. Médulo de ventas; Registro de comandas y facturacion
UD 8: INGLES 8. Establecer en forma | 8.1. Proporciona informaci6n coherente y concreta atravésde | Saludosy presentaciones personales 64
TECNICO clara y cohgzrente una dlélogos: ) . Uso del verbo: ser o estar
comunicacion oral y | 8.2. Pronuncia en forma clara y coherente mensajes, . Vocabulario técnico profesional.
APLICADO escrita en el idioma empleando la  gramédtica  adecuada, utilizando Terminologia especifica en Fruticultura y Olivicultura.
inglés, con el objetivo adecuadamente el verbo ser o estar. e Sustantivos especializados.
de interrelacionarse | 8.3. Identifica y comprende terminologia  técnica e Preposiciones de lugar

con proveedores,

especializada de Fruticultura y Olivicultura
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especializados de
Fruticultura y
Olivicultura.

relacionados a la Fruticultura y Olivicultura, y extrae las
ideas principales.
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ademas; de | 8.4. Construye  oraciones utilizando las preposiciones | Estructura gramatical
comprender textos y inherentes a la especialidad de Fruticultura'y Olivicultura e  Tiempo presente.
manuales 8.5. Lee y analiza comprensivamente textos cortos

e  Tiempo Presente continuo,

e  Tiempo pasado y

e  Tiempo futuro.
Expresiones y términos inherentes a la Fruticultura y olivicultura.
Lectura y extraccion de informacion especifica y general en
Fruticultura y olivicultura

EXPERIENCIAS
FORMATIVAS EN
SITUACIONES
REALES DE
TRABAJO

Se fortaleceran las capacidades 1, 2,3y 4

192
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